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GRUSSWORT
Viel Neues in 2024

Liebe Freunde von Pott’s,

wir freuen uns, in der neuen Ausgabe vom ,Origi-
nal“ erneut iiber zahlreiche Highlights rund um un-
sere Brauerei berichten zu konnen.

Zu Beginn des Jahres haben wir eine hochmoderne
Fassabfiillanlage in Betrieb genommen, die uns
nicht nur technisch auf ein neues Level bringt, son-
dern auch sicherstellt, dass der unverwechselbare
Geschmack unserer Biere in bester Qualitit erhal-
ten bleibt.

Die Asthetik unserer Produkte ist fiir uns ebenso
wichtig wie der Geschmack. Deshalb haben wir ei-
ne neue Designlinie fiir unsere Bierspezialitidten
entwickelt - ein frischer Look, der die Handwerks-
kunst und Tradition unserer Brauerei widerspiegelt.
Aufderdem hat unsere Produktfamilie Zuwachs be-
kommen - mit unserem bernsteinfarbenen Land-
bier alkoholfrei.

Zu guter Letzt haben wir auf dem Brauereigeldnde
drei charmante Tiny-Hauser errichtet, die sich
wunderbar in das idyllische Ambiente unseres
Standorts einfiigen.

Also, viel Spaf beim Lesen!

) St

Ihr Jorg Pott
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Ein spannender Ausbildungsbetrieb und Arbeitgeber

Seit sieben Generationen steht Pott’s fiir Tradition,
Qualitdt und Innovation. Als Familienbetrieb legen
wir grofRen Wert auf ein inspirierendes Arbeitsum-
feld und die personliche sowie berufliche Weiterent-
wicklung unserer Mitarbeiter.

Wir sind stolz darauf, nicht nur auféergewohnliche
Biere zu brauen, sondern auch ein attraktiver Ausbil-
dungsbetrieb und Arbeitgeber zu sein. Unsere Ausbil-
dungsprogramme sind darauf ausgerichtet, junge Ta-
lente zu fordern und ihnen die bestmogliche Grund-
lage fiir eine erfolgreiche Karriere zu bieten.

Unsere Ausbildungsberufe:

« Industriekaufmann (m/w/d)

 Brauer & Milzer (m/w/d)

- Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik (m/w/d)
« Elektroniker fiir Betriebstechnik (m/wy/d)

« Mechatroniker (m/wy/d)

Unsere Mitarbeiter sind unser grofites Kapital und
wir sind stolz auf ihre Erfolge und ihre Entwicklung.
Ein herausragendes Beispiel ist Julia Keitemeier, die
nach ihrer Ausbildung bei Pott’s und der Weiterbe-
schiftigung im Bereich Logistik erfolgreich ihre Fort-
bildung als Fachwirtin Einkauf abgeschlossen hat.

Zukiinftig wird sie den strategischen Einkauf unse-
rer Brauerei noch stédrker biindeln.

Auch André Hiiffer hat sich erfolgreich als Personal-
referent fortgebildet und macht damit Karriere. Er
wird zukiinftig als Leiter Personal & Controlling die
Brauerei weiter voranbringen. Ein weiteres Beispiel
ist Lara Jiirgens, die ihre Ausbildung als Brauerin als
Priifungsbeste abgeschlossen hat und nun die Meis-
terschule besucht, um anschlief3end Leiterin unseres
Brauateliers zu werden. In dieser bei Pott’s integrier-
ten Experimentalbrauerei entwickeln wir neue Bier-
spezialitdten und auch unsere Auszubildenden kon-
nen hier ihr Bier nach eigener Rezeptur brauen.
Besonders stolz sind wir auflerdem darauf, viele
Mitarbeiter zu haben, die praktisch zur Familie ge-
horen. Allein in diesem Jahr konnten wir drei 25-jdh-
rige Jubilden feiern, ein Beweis fiir die langjdhrige
Treue und Verbundenheit unserer Mitarbeiter.

Wenn Sie Interesse an einer Ausbildung bei Pott’s
haben, freuen wir uns darauf, Sie kennenzulernen!
Bewerben Sie sich und starten Sie Ihre Karriere in
einem Familienunternehmen, das Wert auf Qualitat,
Innovation und Teamgeist legt.

Anfragen und Bewerbungen gerne per Mail an:
personal@potts.de
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POTT’S PRASENTIERT NEU GESTALTETE BUGELFLASCHEN

Regionale Motive in Kupferstich-Optik und ein erfrischender Slogan: ,Plopp dir Heimat auf!“

Pott’s steht seit jeher fiir traditionelle Braukunst und
Regionalverbundenheit. Jetzt wurde ein aufregender
Markenwandel initiiert, der die unverwechselbaren
Biigelflaschen und die Bierspezialititen noch stirker
in den Mittelpunkt riickt. Durch eine iiberarbeitete
Farbgebung, die die Unterscheidung zwischen den
Biersorten erleichtert, sowie die Einfiihrung von regi-
onalen und sortenspezifischen Motiven in einer fas-
zinierenden Kupferstich-Optik erhalten die Biere ein
eigenstiandiges und frisches Design.

Das
Herb-frische

Das

»,Jede Biigelflasche wird nun zu einem Kunstwerk,
das nicht nur die einzigartige Qualitdt unserer Biere
reprasentiert, sondern auch die Vielfalt und Schon-
heit unserer Region zum Ausdruck bringt. Dariiber
hinaus verkorpert unser neuer Slogan ‘Plopp dir Hei-
mat aufl’ perfekt das Gefiihl, das wir unseren Kun-
den vermitteln mochten — die Verbindung zu unserer
Heimat durch den Genuss unserer vielfach pramier-
ten Bierspezialititen®, so Jorg Pott, der die Familien-
brauerei in siebter Generation leitet. ,Die Kombina-
tion aus den Biigelflaschen, den regionalen Motiven
und unserem Slogan ist ein klares Bekenntnis zu
unserer Herkunft und spiegelt unser Engagement fiir
Qualitét, Innovation und Tradition wider.”

~ P,.,at_ss p‘”““

WEITERER MEILENSTEIN FUR TOP QUALITAT

Pott’s investiert in moderne Fassabfiillanlage

In den letzten Jahren galten die Investitionen in die
Zukunft der Brauerei vor allem dem Produktionsbe-
reich und der Okostromerzeugung. Um auch in der
Abfiilltechnik weiterhin ein hohes Level zu halten
und das Engagement fiir Qualitit und kontinuierli-
che Innovation zu unterstreichen, wurde nun in eine
neue Anlage zur Fassreinigung und Abfiillung inves-
tiert.

Die neue Anlage, die von der renommierten Firma
Gruber aus Osterreich entwickelt wurde, hat eine
Leistung von bis zu 70 Fdssern pro Stunde. Damit
ist sie etwa 20 Prozent leistungsfihiger als die zuvor
eingesetzte Anlage und sorgt folglich fiir eine gro-

T2 UTs e

Die kompakte Anlage passt perfekt an den vorgegebenen Platz,

unmittelbar angrenzend an die Logistik- und Lagerfldche.

Rere Effizienz. Gleichzeitig ist durch ein hygienisch
optimiertes Design und sehr geringe Sauerstoffwer-
te beim Fiillprozess eine konstant hohe Qualitit der
Biere gewihrleistet. Dariiber hinaus sind die Reini-
gungsprozesse speziell auf die verschiedenen Sorten
abgestimmt und versprechen damit einen geringe-
ren Energie- und Ressourcenverbrauch. Eine weitere
Neuerung ist die Differenzverwiegung. Dabei wird
das leere und das gefiillte Fass gewogen, um eine zu-
sdtzliche Sicherheit fiir die exakt korrekte Fiillmenge
Zu garantieren.

Die Entscheidung, in die Gruber-Fassabfiillanlage zu
investieren, basiert auf der ausgezeichneten Repu-
tation des Osterreichischen Unternehmens. Gruber
ist bekannt fiir seine erstklassigen Maschinen und
Technologien in der Getrinkeindustrie. Die Fassab-
fiillanlage zeichnet sich durch ihre Prizision, Zuver-
lassigkeit und die kompakte Bauweise aus.

,Wir sind begeistert, dass wir die neue Fassabfiillan-
lage von Gruber in unserer Brauerei in Betrieb neh-
men konnten®, sagt Braumeister Peter Wienstroer.
,Diese Investition ist ein weiterer Meilenstein, der
eine top Qualitdt unserer Biere gewahrleistet und
dafiir sorgt, dass wir technisch auf neuestem Stand
sind.”

Dem Konzept der gldsernen Brauerei folgend kann
die Fassabfiillung durch ein grofses Besichtigungs-
fenster verfolgt werden und gewidhrt Besuchern da-

Dieser revolutiondre Schritt im Markenauftritt mar-
kiert nicht nur einen visuellen Hohepunkt, sondern
betont auch die Verbindung zur Heimat und den
Kunden im regionalen Vertriebsgebiet unserer Brau-
erei, das sich auf einen Radius von rund 100 km er-
streckt.

Wir laden alle Bierliebhaber ein, dieses einzigartige
Design zu entdecken und sich auf eine geschmack-
liche Reise durch die Vielfalt unserer regional inspi-
rierten Biere zu begeben. Die Biigelflaschen im neu-
en Look sind ab sofort im Handel erhiltlich.

mit einen transparenten Einblick in die Fassreini-
gungs- und Abfiilltechnik. Durch das Lichtkonzept
der Anlage wird der Prozess zusitzlich inszeniert.
Die einzigartige Pott’s Bier-Erlebniswelt mit ange-
schlossenem Braugasthof, Biermuseum und Brun-
nenkino erfahrt damit eine weitere Bereicherung.

Pott’s Braumeister Peter Wienstroer, Geschdftsfiihrer Alfred
Gruber (Alfred Gruber GmbH) und Pott’s Geschdftsfiihrer Jorg
Pott freuen sich iiber die erfolgreiche Inbetriebnahme der neuen

Fassabfiillung.
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ERFRISCHEND ANDERS!

Pott’s Brauerei stellt neues alkoholfreies Landbier vor

Piinktlich zur Sommersaison hat die Pott’s Brauerei
neue Maf3stdbe fiir alkoholfreien Biergenuss gesetzt
und ihr neues Produkt Landbier alkoholfrei vorge-
stellt, das im Kasten und als Variante im praktischen
Vierer-Trager erhaltlich ist.

Bernsteinfarben glinzend im Glas und mit vier spe-
ziellen Malzsorten eingebraut, so priasentiert sich die
frische Bierinnovation im neuen Etikettendesign der
Brauerei in der kultigen 0,331 Biigelflasche.

,Als Marktfiihrer im Bereich dunkles Landbier in
NRW war es fiir uns eine logische Konsequenz, die
Produktlinie weiter auszubauen und mit einer alko-

oooooooooo

holfreien Variante zu ergdnzen. Wir haben dabei be-
wusst mit unseren Braumeistern Wert darauf gelegt,
eine echte Innovation zu entwickeln, die zu einem
einzigartigen Geschmackserlebnis fiihrt und nicht
nur den klassischen Bierliebhaber begeistern soll, so
Guido Marquardt, Geschiftsfiihrer Vertrieb & Logis-
tik der Pott’s Brauerei.

,Mit unserem Landbier alkoholfrei bringen wir Ab-
wechslung in das Segment der alkoholfreien Biere
und treffen mit dem malzig-frischen Charakter ge-
nau den Geschmack der Zeit“, ergdnzt Jorg Pott, der
den seit 1769 bestehenden Betrieb leitet.

Die Pott’s Brauerei ist seit Jahren bekannt fiir ihre
hochwertigen Biere, die auf traditioneller Braukunst
und hochster Qualitdt basieren. Mit einer Leiden-
schaft fiir Innovation und hoher Authentizitit strebt
die Brauerei danach, unvergessliche Biermomente zu
schaffen und Gésten in der gldsernen Erlebnisbraue-
rei faszinierende Einblicke in sieben Genrationen Fa-
milienbraukunst zu geben.

BERN STEINFARBEN
‘MALZIG

ES IST PARTYZEIT! O'ZAPFT IS!

Oktoberfest bei Pott’s mit den ,,Miinchner G'schichten”

Endlich geht es wieder los! Am 20. und
21. September steigt das ziinftige Fest in
der Franz-Arnold-Halle mit der Band
,Miinchner G’schichten‘. Die bay- "
rische Partyband hat bereits iiber \l
2.000 Auftritte im In- und Ausland \l
absolviert und steht fiir authenti- \\0
sche Oktoberfeststimmung mit =
einem Repertoire von bayrischer
Musik iiber Schlager bis hin zu
Party- und Rockmusik. Sie sorgt
mit ihrem neuen Programm und neuen Bandmitglie-
dern wieder fiir beste Party-Stimmung.

+ Potts -

lopp dir Heimat auf.

- OKktoberfest -

Der Kartenvorverkauf lauft bereits in
der Verwaltung der Pott’s Brauerei. Eine
telefonische Bestellung ist unter Tel.
\0 02522/9332-0 bei unserer Mitar-
\0 beiterin Melanie Hendan moglich.
\t Der Eintrittspreis betrdagt 27,50 Euro
.l inklusive eines 5-Euro-Gutscheins
(4 TN ) g
fiir die bayrischen Speisen vom
Pott’s Brau & Backhaus auf dem
Fest.
Wie bereits im letzten Jahr wird

wieder mit Wertmarken gezahlt. Diese konnen nicht

nur auf dem Fest, sondern auch bereits ganz bequem

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Plopp dir Heimat auf.

\, landbier -

bei der Kartenabholung mit erworben werden — und
falls am Oktoberfestabend Marken iibrig bleiben, wer-
den diese selbstverstandlich an der Kasse erstattet.
Freuen Sie sich auf beste Partystimmung, siiffiges
Pott’s Landbier Hell und leckeres Essen aus der Brau-
hauskiiche in der festlich geschmiickten Franz-Ar-
nold-Halle der Brauerei. Der Einlass ist ab 18 Jahren.

PROGRAMM-ABLAUF:

18:30 Uhr  Einlass

19:30 Uhr  Fassbieranstich

20:00 Uhr bis 01:00 Uhr Party mit der Band
,Miinchner G’schichten“

Plopp dir Heimat auf.

www.potts.de
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POTT'S SETZT NEUE MASSSTABE

Tiny Hiuser fiir kurzfristige Ubernachtungen und Mitarbeiterunterkiinfte

Das Pott’s Brau & Backhaus hat einen innovativen
Schritt unternommen, um sowohl kurzfristige Uber-
nachtungsmoglichkeiten als auch attraktive Mitar-
beiterunterkiinfte fiir Gastronomiepersonal anzubie-
ten. Am Standort der Brauerei und des Braugasthofs
wurden kiirzlich drei liebevoll gestaltete Tiny Hauser
errichtet, die nicht nur als bezaubernde Unterkiinfte
dienen, sondern auch ein Zeichen fiir die fortschrittli-
che Arbeitskultur setzen.

Die Tiny H&user, individuell gestaltet und ausgestat-
tet, bieten Gisten und Mitarbeitern gleichermaifien
eine einzigartige Ubernachtungserfahrung. Egal, ob
es sich um einen spontanen Kurztrip in die Region

RS AL S

— —

oder um die Unterbringung von Fachkriften handelt,
die Tiny H&auser sind eine attraktive Alternative zu
herkommlichen Unterkiinften.

,Wir sind stolz darauf, eine neue Ara im Personal-
recruiting einzuleiten, sagt Gastro-Betriebsleiter
Frederic Forthaus. ,Die Tiny Hauser sind nicht nur
eine charmante Option fiir Touristen, sondern auch
ein wichtiger Baustein fiir die Mitarbeiterbindung
und -akquise in der Gastronomiebranche.

Die winzigen Hauser sind geschmackvoll eingerich-
tet und bieten allen modernen Komfort, den Giste
und Mitarbeiter benotigen. Von einer voll ausgestat-
teten Kiiche iiber gemiitliche Schlafbereiche bis hin
zu einem komfortablen Wohnraum
und einem Bad mit grofder Dusche —
jedes Detail wurde sorgfiltig durch-

ﬁ

dacht, um einen angenehmen Auf-
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enthalt zu gewahrleisten.
»,Nach langerer Recherche sind wir
auf einen Hersteller aus Bramsche

FUHRUNGS-TEAM NEU AUFGESTELLT

Neuigkeiten aus dem Pott’s Brau & Backhaus

Seit seiner Eroffnung im Jahr 2000 ist das Pott’s
Brau & Backhaus ein fester Bestandteil unserer
Brauerei-Erlebniswelt. Als privater Braugasthof mit
eigener Backerei und Metzgerei bieten wir unseren
Gasten taglich kostliche Braugasthof-Gerichte mit
Produkten aus eigener Herstellung. Die Qualitdt und
besondere Atmosphire verdanken wir unserem en-
gagierten Team, das mit Leidenschaft in verschiede-
nen Bereichen arbeitet.

Seit dem vergangenen Jahr hat Frederic Forthaus die
Betriebsleitung des Braugasthofs iibernommen, um

die Erfolgsgeschichte seines Vaters Friedhelm Fort-
haus fortzufiihren und das Angebot zu erweitern.
Christiane Drees leitet nun das Restaurant und sorgt
mit Heike Forthaus und einem grofeartigen Team fiir
einen freundlichen Service. Gudrun Leska-Fessl und
Sven Potthoff verantworten als langjihrige Kiichen-
leiter die hohe Qualitdt unserer Speisen, einschlief3-
lich der beliebten Buffets wie dem Miinsterlandbuf-
fet und dem Spanferkelbuffet.
In der Metzgerei hat Alexander Stegemoller die Ver-
antwortung iibernommen und sorgt fiir hochwertige
Wurst- und Fleischspezialiti-
é ten. Unser Bickermeister Mi-
chael Lobke rundet mit haus-
gebackenem Landbierbrot und
verschiedenen Kuchenvariati-
onen das Angebot ab. Auf3erst
beliebt ist auch der Grill-Imbiss
,Das kleine Forthaus“ auf dem
Geliande der Brauerei, der ne-
ben der Bratwurst aus eigener
Herstellung eine Auswahl klas-
sischer Gerichte unter der Lei-
tung von Kerstin Ehli bietet. Als
Unterstiitzung fiir verschiedene
Abteilungen und mit der Verant-

gestofden, der die ca. 6,60 m langen und knapp 4 m
hohen Hiuser baut. Somit mussten wir nicht auf
auslandische Anbieter setzen, sondern konnten die
Wertschopfung in der Region halten. AufRerdem hat-
ten wir so noch mehr Moglichkeiten zur Individuali-
sierung, um die Hiuser exakt auf unsere Bediirfnisse
anzupassen. Auf das Ergebnis sind wir sehr stolz. Die
Zusammenarbeit mit Herrn bei der Kellen und sei-
nem Team war ausgezeichnet”, so Frederic Forthaus.
Die Tiny H&user sind schon bald buchbar und stehen
somit als auRergewohnliche Ubernachtungsmdglich-
keit zur Verfiigung.

Weitere Informationen finden Sie demn&chst auf der
offiziellen Website www.brau-backhaus.de.
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wortung fiir saubere Teller und Glaser in der Spiilkii-
che komplettiert Ibrahima Bah das Fiihrungsteam.
»Wir sind stolz und gliicklich, uns gerade in Zeiten von
ausgepragtem Personalmangel auf ein so grof3artiges,
loyales und vielseitiges Team verlassen zu diirfen®, so
Frederic Forthaus. ,Der Zusammenhalt und der Spaf
an der Arbeit sind der Grundstein fiir unsere erfolg-
reiche Entwicklung. Wer Lust hat, Teil dieses tollen
Teams mit facettenreichen Aufgaben im Herzen der
Pott’s Bier-Erlebniswelt zu werden, ist herzlich will-
kommen.
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